Mittagstisch

KW 18 / 2026

Montag, 27.04.2026 bis Freitag, 01.05.2026

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Vesper

Belegte Brotchen
ab 8.00 Uhr

Rote / weil3e Bratwurst
Leberkése gebraten
Hacksteak hausgemacht
Geflugelfrikadelle

ab 9.00 bis 9.30 Vesper

Belegte Brotchen
ab 8.00 Uhr

Rote / weif3e Bratwurst
Leberkése gebraten
Hacksteak hausgemacht
Geflugelfrikadelle

ab 9.00 bis 9.30 Vesper

Belegte Brotchen
ab 8.00 Uhr

Rote / weilRe Bratwurst
Leberkase gebraten
Hacksteak hausgemacht
Geflugelfrikadelle

ab 9.00 bis 9.30 Vesper

Belegte Brétchen
ab 8.00 Uhr

Rote / weil3e Bratwurst
Leberkése gebraten
Hacksteak hausgemacht
Geflugelfrikadelle

ab 9.00 bis 9.30 Vesper

Belegte Brotchen
ab 8.00 Uhr

Weillwirste | Brezeln
Leberkase gebraten
Hacksteak hausgemacht
Geflugelfrikadelle

ab 9.00 bis 9.30 Vesper

Vegetarisches
Stamm-Menii

ZEPPELIN € 7,35
GASTE €8,90

Raviolini Formaggi

mit Spinatstreifen,
Pestosahne

geriebenem Grana Padano

Beilagen Salat

Penne Pasta Spargel
Limonen Sauce |
Kirschtomaten Grana Padano

Beilagen Salat

Alpler Rosti

mit frischen Gemusestreifen
und herzhaftem Bergkase
Uberbacken

Tagessuppe

Vegetarische Reisbéallchen
mit fruchtigem Tomatensugo
dazu frisches Gemuse

Tagesdessert

Stamm-Menl Vegetarisch

Ausgabe bis 13.00 Uhr

Beilagen Salat

Spezialgericht
Tagespreise

SPEZIALGERICHT € 8,20

Kalbsrahmgulasch

SPEZIALGERICHT € 8,20

Pollo Fino Hilhnchen
mit mediterranen Krautern

SPEZIALGERICHT € 8,50

Zanderfilet vom Grill
mit Barlauchbutter

SPEZIALGERICHT € 11,50

Spaghetti mit Spargel
Knoblauch | Dill
Bérlauch-Pesto

SPEZIALGERICHT € 9,50

Holzfallersteak vom Grill
mit Barbecuesauce | Zwiebeln

Salat gemischt

ZEPPELIN

GROSS € 7,35/ KLEIN € 5,10
GASTE

GROSS € 8,90/ KLEIN € 5,70

Frische regionale Salate
mit Dressing

Frische regionale Salate
mit Dressing

Frische regionale Salate
mit Dressing

Frische regionale Salate
mit Dressing

Frische regionale Salate
mit Dressing

Stamm-Menii

ZEPPELIN € 7,35
GASTE €8,90

A: Glutenhaltiges Getreide

B: Krebstiere und Krehstiererzeugnisse
C: Eier- und Eiererzeugnisse

D: Fisch und Fischerzeugnisse

E: Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

Chili Con Carne vom Rind
mit Paprika, Mais und Bohnen

auf Reis

Beilagen Salat

F: Soja und Sojaerzeugnisse

G: Milch und Milcherzeugnisse

H: Schalenfriichte

I: Sellerie und Sellerieerzeugnisse
J: Senf und Senferzeugnisse

Cordon Bleu gefllt
dazu Pommes frites
und Zitrone

Beilagen Salat

K: Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
L: Lupinen und Lupinenerzeugnisse

M: Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
N: Schwefeldioxid und Sulfit

Schwabisches Hacksteak
mit dunkler Bratensauce
und Spatzle

Tagessuppe

Kenntlichmachung von Allergenen,
gemah EU-Verordnung:
Beachten sie bitte unsere Auslage oder
fragen sie unsere Kiichenmittarbeiter.

Cevapici vom Rind
mit Ajvar, Zwiebeln
dazu Kartoffel Wedges

Tagesdessert

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff
3 mit SiiBungsmittel

4 mit Phosphat

5 mit Antioxidationsmittel

6 mit Geschmacksverstarker
7 koffeinhaltig

8 chininhaltig

Stamm-Menii

Ausgabe bis 13.00 Uhr

Beilagen Salat

09 geschwefelt
10 geschwarzt
11 gewachst

12 mit Milcheiweil
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